
QIANJIANG EVENING NEWS

2016.12.10 星期六 责任编辑：杨业/版面设计：张杰成 报料：800005086 A10A10

浙江新闻·城事

知名火锅店使用“口水油”
民警一查，竟是行业潜规则

今年 9 月 27 日晚，温州一名男子在当地

一家“大龙燚”火锅店打捞“口水油”时，被当

场逮住，并被拍下视频。当晚，这名男子被辖

区派出所民警带走，并接受调查。

10 月 13 日，警方确认“大龙燚”火锅大

南门店涉嫌使用“口水油”，老板余某、南某夫

妻因涉嫌生产、销售有毒有害食品罪被刑事

拘留。

仅仅半个多月后，温州市鹿城警方的一

则通报令当地火锅行业再度引发关注——今

年1月初才开业的万德府重庆老火锅相关负

责人，同样因为涉嫌使用“口水油”被刑事拘

留。而在此之前，这家火锅店生意异常火爆。

“其实，我们是在调查大龙燚口水油案件

时，发现了这个行业的一些‘潜规则’。”近日，

一位侦办民警向记者介绍，“由于火锅底油制

作需要一定专业的知识，我们民警一开始并

不熟悉其中窍门，多次向相关专业人员‘请

教’，再进行暗访，终于掌握了这些非法行为

的证据。”

在钱江晚报之前的报道中，还特别提到

“万德府”老板曾在“大龙燚”事件后，现场提

供墨汁，请消费者用餐结束后倒入锅中，以证

明其未使用回收油。

“这其实就是障眼法。”负责侦办此案的

相关负责人说，“其实，店方将墨汁放在不被

人注意的地方，很少有顾客会去拿来使用。

火锅店管理层甚至在 QQ 聊天中讨论，既要

把墨汁摆到大堂里，又要不容易被人注意到、

拿到，更不易被顾客拿去使用。

民警还发现，虽然商家声称掺了墨汁的

火锅油会变黑，无法回收利用。但经实验，其

实倒入墨汁的底料和火锅剩油，仍然很容易

被过滤分离。

查获的火锅店作案手法基本一致
三步分离出“老油”重回餐桌

受到这两起事件的影响，温州火锅行业

曾一度生意冷清，部分店家表示，客流量只有

往年同期的六七成。

不过，温州警方对火锅行业安全问题的

查处，并未因此停滞。11月21日至25日，温

州瑞安市公安局与瑞安市市场监管局联合对

火锅店开展统一清查行动。在前期排查的基

础上，重点对辖区内的多家火锅店进行检查，

共查获渝味晓宇火锅、柒口锅成都火锅、千椒

百味火锅、重庆名将火锅店、阿云重庆老火

锅、塘下重庆八旺串串香火锅、塘下朝天门火

锅、塘下重庆老火锅（鑫渝火锅）等 8 家火锅

店涉嫌非法使用“口水油”。

其中，被查获的渝味晓宇火锅，其名号很

响，是唯一上过《舌尖上的中国 2》的重庆火

锅。

据民警调查发现，这些被查获的火锅店

的作案手法一致，都是回收顾客食用后的火

锅底料油，进行再加工及混合新油后，重新回

流至餐桌：

第一步：客人吃完以后，老板会要求服务

员把锅底倒进专用脸盆里。脸盆底部有许多

筛眼，食物残渣留在上面，油和汤水则流到下

方的不锈钢桶内。

第二步：次日凌晨两三点钟，火锅店打烊

后，厨师拿着细细的滤网，把不锈钢桶里的剩

余残渣捞干净。

第三步：次日下午，厨师对过滤出来的汤

油混合物进行处理，把其中的牛油析出。等

到客人就餐时，这些地沟油就会被混进新的

锅底里重复使用。

通常，这些提取的地沟油会重复使用半

个月左右，直到脏得没法再用才会被处理

掉。民警说，这些地沟油经过反复使用往往

会色泽发黑，据万德府火锅重庆籍厨师供

述，提炼者有时还会在其中加入漂白剂等物

质。

已有85人被采取强制措施
警方：只要参与了，就要负刑责

温州警方表示，在这次专项行动中，落网

的 85 人中除火锅店老板外，多数是店长、厨

师、服务员等。

“只要参与提炼使用，普通服务员同样要

负刑责，他们中多数人是因为不懂法而参与

其中。”民警说，由于地沟油案件作案手法较

为隐蔽，周围居民，甚至一些服务员也不易看

出端倪，在打击的同时尤其需要加强行业自

律。

钱江晚报记者了解到，今年 10 月 13 日

起，温州市监部门在全市范围开展为期 3 个

月火锅类餐饮单位食品安全专项整治。经排

摸，温州全市火锅类餐饮单位 802 家。自此

次专项整治开始，全市市监部门共出动执法

人员1164人次，检查火锅类餐饮单位936家

次，整改39家次，行政立案7起。

此外，温州市市监部门共抽检火锅底料、

食用油脂 117 批次，已出结果 78 批次，合格

75批次，合格率96.15%，不合格3批次。

温州市市监部门还组织开展辖区火锅店

负责人责任约谈，签订食品安全承诺书。截

至目前，全市本次专项行动开展宣传培训 20

次，集体约谈18次。

目前，温州火锅行业安全卫生状况已有

显著改观。负责市区泔水油回收的中科新能

源公司提供的数据显示，他们一个月的泔水

油回收量从以往的 140 余吨增至近期的 270

吨左右。

温州警方表示，全市下一步将继续深化

食品安全领域的违法犯罪打击，并从火锅继续

扩大到川菜、油炸、冻品等其他食品领域。

昨天中午，钱江晚报记者走访了温州市

区的几家火锅店，店员称，最近几天生意有所

好转。不少食客表示，现在正在整治，估计不

会有火锅店敢顶风作案，“现在来吃应该是安

全的，而且还有不低的折扣。”

记者发现，为了自证清白，火锅店也是

脑洞大开。有的火锅店将配料过程全程向

顾客公开，也有火锅店让食客吃完后，将锅

底打包带走，或亲自倒掉。虽然很少有人

真这么做，但这样一来，倒真赢得了不少信

任。

温 州 一 家 火

锅 店 将 厨 房

敞开，配料全

程 接 受 顾 客

监督。

本报记者 王益敏 文/摄

近日，温州市公安局治安支队发布了集中打击“餐厨回收

油（口水油）非法加工火锅底油”犯罪专项行动成果：温州全市

共查处餐饮店 24 家，刑拘 70 人，逮捕 4 人，取保候审 10 人，

监视居住1人。温州市警方表示，当地的火锅行业安全状况，

已有显著改观。

钱江晚报记者了解到，这项行动源自温州“大龙燚火锅

店”的口水油事件，在此之后，另一家知名火锅店“万德府”火

锅，涉嫌使用地沟油（本报11月3起曾作连续报道）。

温州警方表示，随着他们的深入查办，发现了当地部分火

锅店的“潜规则”，对火锅行业进行集中整治。这一做法得到

了省公安厅的高度肯定，接下来还要向全省推广经验。

温州火锅口水油事件最新进展：回收使用竟颇为普遍

上过《舌尖上的中国》的火锅店
也在回收使用口水油
目前温州警方共查处餐饮店24家，85人被采取强制措施


