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浙江新闻·城事

年节将至，提两盒橄榄油礼盒走亲访友，又实用又洋气。原以为得了实惠，买到了便宜的橄榄油礼盒，哪

知道做了冤大头，花的大价钱买了大豆油——这是记者近日走访了温州几大批发市场，遭遇的真实案例。

一周之前，钱江晚报记者接到温州消费者举报，称他们在当地市场上采购年货时，发现一些看起来很

高档的橄榄油礼盒，或虚假违规标注，或以假充真，以为买的是橄榄油，实则为大豆油等普通食用油。

接到举报后，钱报记者走访了温州三个市场，选择了四款橄榄油礼盒送到了检测机构。

昨天，检测结果显示，记者送检的四款橄榄油礼盒，其特性指标与橄榄油国家指标完

全对不上号，真正的橄榄油含量更是寥寥。

目前，温州市鹿城区市场监管局

已介入调查此事。

钱报记者暗访温州三大食品批发市场
购买四款橄榄油送检，结果出人意料——

你买的橄榄油礼盒里
唱主角的可能是大豆油

本报记者 王益敏 中国质量报记者 曹吉根 文/摄

钱报记者分别来到销售这种橄榄油礼盒

较多的温州浙南农贸市场、三角巷市场和禽

蛋市场。春节临近，橄榄油成了店里最热销

的年货之一，包装洋气的橄榄油礼盒，“受宠”

地被摆在了店面最显眼的位置。

浙南市场 2 区 001 号店铺大门口，店家

摆放着澳巴斯兰、艾莉薇兰和欧斯兰三个品

牌的橄榄油礼盒。店主介绍说，这三款礼盒

里面都是橄榄油，“好卖！现在这边（温州）过

年送礼都时兴这个。”

正和记者说着话，送货人又送来了30箱

油。店主说，这些油都已经被客户订走了，

（记者）要的话，还要再等等。

另一名店主告诉钱报记者，橄榄油礼盒在温

州地区是从去年春节开始兴起来的，今年的销售

情况更火爆，“毛估估下来，一个春节

下来，我卖掉四五百箱没什么问题！”

钱报记者又在浙南农贸市场初略转了

一圈，在副食品区域销售“橄榄油”礼盒的店铺在

30家以上，销售的品牌有二三十个之多。

远看礼盒，“伊莲娜”“欧斯兰”“艾莉薇兰”

“卡蒂尼”“澳巴斯兰”“多莉娜”“克里斯贝

尔”⋯⋯一个个名字都有欧洲气质，有的甚至

还标着“西班牙橄榄油公司”，价格根据在每盒

120—220元不等，含油净重大概在2—3升之

间。不过，在这些名为“进口橄榄油”的包装侧

面，记者看到了几行很小字体的标签标注

——这些洋气十足的橄榄油品牌，真实的生

产厂家基本多位于福建省。记者再查阅这些

公司发现，它们基本属于一些中小粮油公司。

记者暗访市场
包装很高档，名字更洋气
但其实“血统”并不纯正

这些橄榄油品质如何呢？

记者在浙南农贸市场1区27号凯鑫名酒

行，购买了一瓶售价为150元的“伊莲娜”特级

初榨橄榄油礼盒，内含4瓶500毫升的玻璃瓶

装油。在包装盒上最醒目的位置显示，这款特

级初榨橄榄油由香港麦卡伦国际贸易有限公

司监制、西班牙原瓶原装进口、为 100%特级

初榨。可在盒子侧面标签位置，记者发现，它

注明的质量等级是“调和油”，执行的标准也是

“SB/T10292”这个调和油标准。配料表上配

料依次是优质橄榄油、大豆油。

专家表示，这款产品的标识标注，完全违

反了食品标签规定。商家所谓的“特级初榨

橄榄油”，实际上就是一款调和油。

按照调和油标准和这款产品配料标注，

其中橄榄油在调和油中的含量至少要有

50%。记者将样品送到浙江方圆检测集团检

测，获得了这款特级初榨橄榄油的油酸、亚油

酸和亚麻酸的特性数据——

对照国家标准中相关大豆油等各种油品

特性指标，用浙江大学专家提供的方法计算

分析，检测人员发现，记者购买的礼盒橄榄油

中，橄榄油的最大含量不超过 5.5%，甚至可

能根本就没有含橄榄油，“如此橄榄油含量，

相当于汤里加了点味精而已。”检测人员说。

大豆油市场价每升不到10元，礼盒里两升大

豆油加上包装成本不过三四十元。也就是说，记

者花了150元钱，拿回家的是便宜很多的大豆油。

在浙南农贸市场、温州禽蛋市场，记者分

别购买了“凯莉娜”、“班尼尔”和“力哆哆”三

个品牌的橄榄油礼盒——这三款都注明执行

的是橄榄油国家标准，配料表里也只有橄榄

果或者橄榄油。可检测结果出来之后，这些

产品的特性指标与橄榄油国家指标完全对不

上号。专家分析，“力哆哆”和“凯莉娜”特性

指标与大豆油基本一致，“班尼尔”的特性指

标更符合玉米油特征。

随后，钱江晚报记者将暗访发现的情况

向温州市市场监管部门反馈，该局安排相关

区县局到市场开展了检查和调查。
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面对市场上品种繁多的橄榄油（调和油）礼

盒，消费者需要睁大眼睛，不要被包装上的虚假宣

传所迷惑，更多关注标签部分的小字，标签反映的

信息相比较要真实一些。专家建议，消费者避免

上当，最好在正规渠道购买，品质相对有保证。

专家表示：“其实，橄榄调和油一般分为

风味型、营养型两种。前者是满足便宜吃橄

榄味食用油的需求，后者满足健康吃橄榄味

食用油的需求。营养型调和油，并不是说橄

榄油的成份越多越好，而是研究者根据国民

体质需要，还有通过其他食物已摄入的脂肪

酸种类和比例，用多种植物油进行适度调配，

以刚好满足通过食用油来达到摄入均衡脂肪

酸的目的，从而降低慢性病等风险。”

专家介绍说，购买营养型橄榄调和油，关

键要学会看配料表，看调和的油的种类是不

是够多。虽然每种油没有标识具体的添加比

例，但标准规定，配料表的排序是从多到少

的，消费者可以根据配料表和商品价格对于

标注是否准确做一个初略的自我判断。

买营养型橄榄调和油
关键要学会看配料表
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