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QIANJIANG EVENING NEWS

萧山生活

这两天去餐馆吃饭，发现酱爆螺蛳成了很多食客的必点

菜，虽然一年四季都可以吃到螺蛳,但从 3 月中到清明前后是

最好吃的。春天到了,蛰伏泥塘的螺蛳开始爬了出来,慢慢变

得肥美,而且肉质嫩,有嚼头,又没开始产卵,吃起来方便。
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萧山水质好
引江苏渔船来捞螺蛳

据浙江新闻报道，上周，杭甬运河萧山段

来了一群不速之客，专捞螺蛳。

3 月 20 日，萧山地方海事处工作人员在

杭甬运河靠近杭长铁路附近的水面上，发现

几艘渔船走走停停，渔民不时在水里捞着什

么。萧山地方海事处海事人员赶到现场后，

总共看到了 8 艘船，都是六七米长、一米多

宽，后舱住人，前舱装螺蛳，大部分船已经装

满，有的还在哗啦啦往里倒，每艘船毛估估装

了500斤左右。

海事人员调查发现，这几艘船上的渔民

都来自江苏兴化。他们说，杭甬运河这边水质

好，螺蛳又多又肥，批发出去一斤能卖三四元，

几户人家一合计，就跑到杭州来捞螺蛳了。

萧山地方海事处第二执法中队的执法人

员表示，杭甬运河萧山段大吨位船只往来频

繁，为了安全，早在 2009 年就明令禁止小渔

船在这里捕捞了。当天，执法队员现场限令

8艘渔船24小时内离开。

“8 艘外来渔船集体来杭州捞螺蛳，这还

是头一次。之前偶尔有一些本地小渔船来捕

捞，都被劝离，严重的会暂扣船只。杭甬运河

萧山境内长 25 公里，安装了 50 个摄像头，只

要有小渔船进入，很快就会被发现。”

经过这几年的治理，杭甬运河萧山境内

水质好了很多，螺蛳也多了起来。“杭甬运河

的螺蛳是青螺，身上没有青苔，个大肉饱，据

当地老百姓说，这里捞的螺蛳，味道特别鲜

美。”海事人员也提醒市民朋友，螺蛳有净化

水质的功能，希望老百姓不要肆意捕捞螺蛳，

好好爱护家门口的清水。

清明螺蛳，不愁销量
近日，笔者在北干农贸市场看到，不少

水产摊主把一盆盆螺蛳放在最显眼的位

置；更有摊主一边麻利地剪着螺蛳尾，一边

招呼过往市民购买。前来购买螺蛳的市民

络绎不绝，一位阿姨更是一下子就买了 6

斤：“现在的螺蛳好吃呀！家里人多，索性

就多买点，吃不完还好先放水里养。”摊主

告诉笔者，进入 3 月份后，螺蛳就开始抢手

了，每天进的螺蛳几乎都能全部卖光，这几

天价格也是一年中最高的，没有剪尾的，六

块钱一斤；剪尾的，个头小点的七八块，个

头大点的可以卖到十块钱一斤。

据了解，萧山各家餐馆里的螺蛳大多是

来自萧山本地或者江苏的养殖螺蛳，比起野

生的螺蛳泥少、产量大。尤其是豆浆喂养的

螺蛳，壳看起来比湖里的螺蛳透明些，用脚轻

轻一踩就碎，肉也更肥美。本地农家乐菜馆

的工作人员表示，今年螺蛳市价基本没变，采

购价五六元一斤，只是因为劳动力原因有几

角钱的涨幅。

建设一路附近一家农家乐菜馆的招牌菜

就是螺蛳，工作人员介绍，虽然全年供应螺

蛳，但现在正当季，有些顾客一桌就会点三四

份螺蛳。

怎么买螺蛳，有学问
在西门菜场卖螺蛳的沈师傅告诉笔者，

现在市场中现有的螺蛳，大部分都是泡在水

里的，只需将螺蛳捧在手中闻闻味道，有刺鼻

气味的螺蛳就是坏的。

除了闻味道，还要仔细观察螺蛳衣是否紧

紧地覆盖在螺蛳上，如果螺蛳衣脱落，那说明螺

蛳已死亡。如果螺蛳的壳颜色发黑，那这种螺

蛳的生长环境可能不太干净，容易泥沙多。

“外壳黄中带绿的螺蛳相对较好，个头中

等比较安全。颜色越深的说明越老，肉质也

不嫩。个头太大的也不一定就好，很可能里

面包了小螺蛳，咬下去一包壳，不好吃。”沈师

傅说道。

螺蛳虽好吃，也不能吃太多。“螺蛳蛋白

质含量很高，比较难消化，加上螺肉性寒，所

以有胃病的人，特别是胃寒的人，最好不要

吃。”萧山区中医院的全科医师建议，脾胃虚

寒者、风寒感冒病人、女子例假期间和产后最

好不要吃螺蛳。

江边生，湖边长，水是萧山的灵魂。但萧

山也面临着人均水资源缺乏的尴尬，饱受着

水环境破坏和污染的困扰。今年，萧山吹响

了剿灭劣Ⅴ类水的冲锋号，真正让“水清、岸

绿、景美、流畅”成为水乡萧山的底色。

目前，萧山已成立劣 V 类水剿灭行动指

挥部，对劣 V 类河道逐条分析原因，以镇街

平台为劣 V 类水剿灭的主力军，镇街领军令

状，并制定作战图，条块结合，以八大工程为

主战场，全面推进。据悉，八大工程分别为截

污纳管工程、河道清淤工程、工业整治工程、

农业农村面源治理工程、排放口整治工程、生

态配水与修复工程、沿河拆建工程和科技保

障工程等。按照计划，到2017年10月底，萧

山区将基本剿灭劣V类水。

衙前治水敢为人先
官河剿劣勇夺胜利

萧绍运河，又称官河，是萧山的“母亲

河”，她西起风情大道，东接杭甬运河，从西

到东，绵延而至，全长23.037公里。

为彻底剿灭劣 V 类水质，我区为官河

开出了一剂“良方”——“三清一配”，即清

违建、清排放口、清淤泥，配清水。作为我

区唯一一个省控劣Ⅴ类水质断面所在地

——衙前，更是打响了一场剿劣攻坚战，谋

定而动、精准发力，欲为萧山剿灭劣Ⅴ类水

树立“衙前样板”。

官河整治第一步，就从拆违开始。连日

来，在官河衙前一期整治现场，两岸挖掘机

“轰隆隆”拆除声和工人们“咚咚咚”铁锤敲击

声持续不断，沿河两岸的企业建筑用房正在

不断被拆除中。据悉，自 3 月 3 日衙前镇成

立一期拆违指挥部以来，衙前镇充分展现衙

前速度和衙前智慧，以铁的信念，铁的决心，

通过一名班子成员联系一家企业的工作方

式，对涉及的13家企业做工作、讲政策，仅用

一个多星期就进入到自拆、助拆阶段，现在每

天都是“捷报频传”。截至目前，拆除沿岸违

章建筑8000平方米左右。

3 月 29 日上午，省委常委、市委书记赵

一德一行到衙前视察官河剿劣工作推进情

况。市相关部门负责人，区领导王敏、方军，

镇领导俞沈江及班子成员和相关工作组成员

等陪同。

视察组来到官河衙前出口的省控断面监

测点，听取相关负责人情况介绍，了解当前官

河衙前段整治进度，参观整治作战图和整治

后的效果图。视察组充分肯定衙前镇官河一

期整治成果，同时指出，治水是一项系统工

程，要加强沟通协调，相互支持配合，形成合

力，水下岸上共治。要求继续加大剿灭劣五

类整治力度，加强水质管理，推进沿河污染源

和排污口整治，要充分发挥河长及志愿者作

用，对污水排放等情况建立监测和响应机制，

尽快还河于民。

衙前镇党委书记俞沈江表示：“将以剿灭

劣 V 类水质为起点，水下岸上共治，治标治

本结合，打造具有现代气息、别样精彩的‘古

韵官河’，让她成为看得见、摸得着的民生工

程，使百姓拥有更多的获得感与幸福感。”

治水出新招
浦阳镇推行“塘长制”

今年，浦阳镇率先在萧山区提出了“推行

塘长制，推进小微水体治理”的创新模式。浦

阳镇的“塘长制”要求全镇 18 个行政村对所

有村级池塘、沟渠有淤积、水面有漂浮物等情

况持续推进清淤、清理行动。各行政村三委

班子成员担任塘长，每人认领一个以上池塘

或小微水体，通过自荐或者推选由村民代表、

党员先锋作为副塘长，负责好自己认领的池

塘或小微水体的责任治理、日常巡查、常态保

洁等工作，巡查频率不低于每周2次。此外，

整合党员、志愿者、保洁工作人员、周边住户

等多类人员群体的力量，与塘长、副塘长组成

“护塘小组”，形成联动治水的强大合力，激发

全民治水的新活力。

浦阳镇 3 年共投入 7800 余万元，已实现

镇域内河道环境的初步改善，接下来将以推

进塘长制举措为契机，6 月底前在全镇范围

内彻底剿灭劣Ⅴ类水体，全力打造农村生态

水环境治理的“浦阳样板”。

剿灭劣Ⅴ类水攻坚战
党员干部冲锋在前

在这场攻坚战中，瓜沥镇组织辖区内各

级人大代表到治水一线，开展为期半个多月

的“剿灭劣Ⅴ类水质”定向督查活动。活动以

各代表小组为单位，分头组织专项督查，督查

对象以镇级以上的35条河道为主，其他村属

河道为辅。各人大代表利用手机随手拍，把

应清未清的垃圾箱、堆积物，应拆未拆的违章

建筑和河面漂浮物拍下来，提交相关责任单

位，并督促抓好整改落实。

来源：浙江在线、萧山发布、湘湖网等

剿灭劣Ⅴ类水攻坚战 萧山在行动


