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尊敬的客户：

为提供更优质的服务，我行将在

2017 年 4 月 21 日至 22 日进行系统升

级，升级期间将暂停办理部分业务。

其中：

4 月 21 日（周五）21:30 至 4 月 22

日（周六）20:00，我分行暂停所有渠道

的个人客户账务性交易，网点暂停营业。

4月22日（周六）凌晨2:00至6:00，

我行对公对私主要业务均停止服务，我

行自动取款机、存取款一体机、自助服务

终端、电话银行、网上银行、手机银行、微

信银行等渠道相关交易暂停。

请您根据自身需要提前做好相应安

排，未尽事宜请致电客服热线 95533。

我行对由此给您带来的诸多不便深表歉

意，并将努力缩短暂停服务的时间。同

时，对您长期以来给予我行的大力支持

和积极配合表示衷心的感谢！
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最近，在杭州大关西三苑农贸市场经营卤味店的老板娘吴女士有点烦恼。

在厨房里安装监控探头，24 小时不间断“实况直播”食品加工过程，这种在很多大酒店推

行的“阳光厨房”模式，拱墅区想引入农贸市场，杭州大关西三苑农贸市场作为试点，三家卤味

店被通知安装监控。

说起来，为了食品安全，让老百姓实时监督、买得放心，这是好事，可这让吴女士有些担

心。昨天，她还急得给12345市长热线打去了电话。

不过，吴女士愁的不是大家的监督，而是担心这种“直播”方式，会让她家独到的卤味配方

外泄。

杭州大关西三苑农贸市场想试点“阳光厨房”，却碰上了意想不到的阻力

农贸市场搞直播
卤味店担心被偷师

本报讯 46 年恩情，为

弟弟终生不娶的大哥把侄儿

侄女当自己孩子照顾，8 年

如一日，弟媳翻身掏粪便护

理瘫痪在床的大哥（详见本

报 4 月 16 日 4 版）。经过钱

江晚报报道，衢州江山市贺

村镇青塘尾村村民周多花反

哺照顾瘫痪大伯哥的故事，

在网络上引发热议。

昨天，记者从阿里巴巴

获悉，在阿里“天天正能量”

平台的评选中，周多花获得

二等奖，14省评委为她点赞。

颁奖词中，阿里天天正

能量这样写道：“一家子，都

好人，恩深义重，八年照拂。

八年里，她每天为大伯哥翻

身五次，从没不耐烦，只把那

些年的感动牢牢挂心间；八

年里，她每天要掏便两次，从

不抱怨，只说‘他是个好人，

他不能死’。大情大义，不需

豪 言 壮 语 ，已 足 够 震 撼 人

心。周多花，我们为你点赞，

也愿这份纯朴家风、这份浓

郁亲情，能随着山野清风洒

满人间。”

据悉，周多花获得的是

187 期 周 评 的 奖 励 ，奖 金

5000 元，她也是钱报报道后

获得天天正能量奖励的第68

例获奖者。本报记者 盛伟

本报通讯员 文娜

天天正能量奖励周多花五千元

本报记者 孙燕

三年前转来这间店铺
好不容易摸索出卤味门道

“来包鸭胗！”

在杭州大关西三苑农贸市场的一家卤味

店，漂亮的老板娘吴女士麻利地从冰箱里拿

出一小包鸭胗，“要切吗？”

“切！”

老板娘边切边道：“鸭胗是早上卤好的，

你看中间红红的，这种鸭胗很新鲜。”

切好的鸭胗装在一个小盒子里，老板娘

又添了一包酱料。“我们自制的，味道不错

哦。”

大关西三苑农贸市场进门右手边第一家

卤味店，老板娘就是吴女士。

与普通卤味店的陈设不同，她家的明档

区陈设的卤味全部是真空包装，鸭胗、鸡爪

⋯⋯每一种都是一小包，上面贴着标签，标明

品种。有顾客要买，吴女士都是直接从冰箱

里拿出来。

这家店其实是夫妻店，2014年从别人手

里转来的，吴女士在楼下卖卤味，丈夫在楼上

厨房制作。

“当时转让时说好不仅是转让店铺，还包

括制作方法。”吴女士的丈夫告诉钱报记者，

后来对方拿到钱后就走了，没有留下制作工

艺。两夫妻只能自己摸索制作卤味的门道，

“我们还去向老前辈学习了。”

前两年，他们的店没能赚到钱，今年才好

点起来。

“我们做的是回头客生意，吃过的顾客一

般还会来。”对于自家的卤味手艺，吴女士很

自豪，“不仅口味好，也很卫生安全，真空包

装，不加任何添加剂，保证原汁原味。”

“好吃，味道很不错。”来光顾的一位顾客

也赞不绝口。

厨房要“晒”出来
担心秘方被人偷学

生意慢慢好起来，可夫妻俩却高兴不起

来。原因和市场一项试点有关。

今年，大关西三苑农贸市场要续四星农

贸市场，评新一轮浙江省放心农贸市场。想

让市场锦上添花，就准备在卤味店引入“阳光

厨房”模式。说白了，就是在店里安装监控，

当然钱也不用商户自己掏。

本来是蛮好的事情，厨房里的一切顾客

能一目了然，买着也放心，但吴女士却有自己

的担心：今年生意才刚刚步入轨道，厨房里的

一切却要“晒”出来，搞 24 小时“直播”，那秘

方岂不是都被人看到了？

“我们家的做法跟别家不同。牛肉入口

即酥烂，不卡牙缝，鲜香入味。”吴女士的丈夫

说，要把这些自己好不容易摸索出来的门道

“实况直播”给大家看，他纠结了好多天，心里

这道坎怎么都过不去。

对于吴女士的担心，提

出这个项目的大关市场监督

管理所高所长得知后，昨天

特地赶到农贸市场，跟吴女

士一家面对面。

高所长表示，“阳光厨

房”模式引入卤味店不是强

制性的，只是提倡，初衷是好

的，让大家能清清楚楚看到

自己买的卤味是怎么制作的。

针对吴女士提出的担

心 ，高 所 长 表 示“ 可 以 理

解”。他提出一种想法：两个

监控装在粗加工的地方，洗

菜的地方装一个，烧的地方

装一个，至于添加配料则可

以避开。

吴女士丈夫还是觉得行

不通：“我们独到之处并不仅

仅在添加配料这一环，整个制

作流程也是和别人不同的。”

其实，有担忧的不仅是

吴女士一家，钱报记者采访

了另外一家老板，“我们也有

自己的配方，也担心的。”

不过，高所长觉得装监

控对卤味店也是好事。“生意

或许会更好呢？”他建议吴女

士和丈夫可以先看看准备要

装的店家，下一步再作打算。

阳光厨房模式并不强制
建议在粗加工的地方装监控

上图：农贸市

场卤味店。

下图：吴女士

家二楼厨房。


