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说到潮流，你首先想到的是什么？穿着一身英伦绅士风，

打着黑色大伞的小哥哥？还是身穿一套时尚运动风的健身

服，在健身房里踩着椭圆机的小姐姐？

随着 90 后和 00 后的成长以及消费水平的不断提高，追

求个性化和新潮事物意识的不断增强，各种时尚、潮流事物也

在悄悄发生变化。穿衣不再单调、喝的咖啡要拉丝、逢自拍必

美颜⋯⋯这些都是潮流人士的标配。

由钱江晚报主办的 2018 中国杭州造货节暨网红店峰

会，将于 1 月 11 日至 14 日在杭州创意设计中心举行。在这

个神奇的派对上，你不仅会遇到酷炫的街拍、看到火爆的街

舞、逛到新奇的潮店和听到甜美的合唱，其他造作的潮品潮物

还会以各种各样令人惊喜的方式展现在你面前。

这两天，我们将陆续向大家介绍这次造货节上绝对值得

你逛一逛、体验一下的潮物展位。今天，让我们先把目光重点

聚焦到，让人垂涎欲滴的潮流美食上吧！据介绍，本次造货

节，共推出数百种美食，让你跟上节拍，重新定义“吃”是怎么

一回事。

本周四，2018中国杭州造货节与你相约

让你重新定义美食，原来吃还可以这样
本报见习记者 楼纯本报见习记者 楼纯

日卖5000份的炒饭
每一粒饭都令人销魂

炒饭对于大部分来说，是再平常不过的

食物了。油、盐、大米和香葱，打两个鸡蛋，再

翻炒几下，一锅蛋炒饭就做好了。但是，这次

造货节上有一家炒饭小店，绝对会刷新你对

炒饭的看法，它就是“猛男的炒饭。”无论米饭

的选择，还是厨师的工艺，“猛男的炒饭”都有

着相当高的标准。这样炒出来的米饭才能粒

粒分明，饱满有嚼劲，才能最终做到一天卖出

5000份的成绩。

他们的“王牌卤汁炒饭”，用精心熬制的

卤汁，配上上等的卤肉，可谓王牌；他们的“至

尊海鲜炒饭”，会让你觉得自己是在吃一顿豪

华的海鲜大餐，青虾仁、蟹肉棒、鱿鱼、洋葱、

青红椒、胡萝卜、玉米，绝对丰盛；如果你口味

略重，“猛男的炒饭”还能带你体验火辣劲爆

的四川味，秘制五花肉，加上青椒、红椒、豆瓣

酱、洋葱，一锅“劲爆回锅肉炒饭”辣得你停不

下来。

本周四，造货节一号馆主入口左转，再前

进几步，你就能感受到“猛男的炒饭”的魅力。

只要一分钟
就能定制一杯你的专属咖啡

生活节奏越来越快，工作强度越来越

大，咖啡已经成为了许多办公族们必不可少

的饮料。随着消费的升级，许多人，特别是

年轻一代，开始注重品质消费。不知不觉

中，咖啡消费中也涌入了一股潮流。造货节

有这么多展台要逛，如果在这时候能坐下来

喝一杯咖啡，再发个朋友圈，会不会感觉很

棒呢？

你听说过可根据消费者的口感定制

咖啡的服务吗？凡咖网络公司就可以做

到，他们的自助现磨移动咖啡贩卖机，通

过数据收集系统，实时掌握着咖啡行业中

的各种最新信息，从而实现个性化、定制

式服务。与此同时，凡咖从咖啡豆全球选

料 到 工 艺 技 术 研 磨 ，再 到 饮 品 制 作 全 流

程，坚持着品味、品质、品牌的三重标准，

以每一杯咖啡服务好每一位顾客的初心，

给紧张而繁忙的都市生活添加了一份独

特的味道。

本次造货节现场就有凡咖的自助咖啡机

（一号馆和二号馆主入口），只需一分钟，你就

能喝到一杯现磨咖啡。

治愈系餐车
就是流动的美食嘉年华

餐车文化源于美国，在国外的大街上，经

常可以看到这样的餐车，外面排起了长长的

队伍，车上冒着热汽，很是热闹。

这次造货节，装载着来自全球的特色美

食的潮流餐车将会开进一号馆。精致的小

车，摆着自己可爱的黑板菜单，琳琅满目的装

饰，你要的潮流小吃，也许都在这里了。热情

的餐车老板站在小窗后，吆喝着你去品尝他

们引以为豪的特色美食。创意和美味，统统

包揽进来了。

赶紧带上你的朋友们，到造货节来领略

这一独一无二的餐车嘉年华！

有着百年历史的冰淇淋
再冷也要吃上一口

Movo（摩威），始于 1812 年。百年来坚

持选用新鲜的水果和原浆百分百意大利原装

进口的高山牛奶作为原料，用传统和自然的

罗马手法研磨制作冰淇淋，是一个极具传奇

色彩的冰淇淋作坊。这个悠久的品牌，也来

到了这次造货节，同时带来了他们艺术品般

的冰淇淋。西班牙波旁香草味、加勒比牛奶

巧克力，还有阿布罗迪酸奶等 16 种口味，这

些名字，听名字就很好吃。喜欢在冬天吃冰

淇淋的潮人们，不要错过品尝这个充满古典

气息的冰淇淋的机会。

现磨才鲜活，摩威芝莱朵等你来尝！

面包也潮流
让味蕾重新回归天然

本次造货节上，会有这样一家独具匠

心的面包店。麦丘梵面包店的面包们除了

独特而又诱人的味道外，还有着让人不舍

得下口的造型，师傅们在面包制作的每一

个环节上，都花足了心思。面包烘焙最有

意思的就是每个面团都会呼吸，像有生命

一样。烤炉里温度每升高一度，面团都会

有变化。通过它的不同变化，师傅调整出

最佳口味。

造货节二号馆，舞台左侧，这一独具匠心

的面包店，等你去光临。

扫 一 扫 二 维

码，可以免费

领 票 哦 ！ 还

可 以 获 得 更

多 关 于 造 货

节 的 相 关 信

息。

时间：2018年1月11日~1月14日

地点：杭州创意设计中心（地铁 4 号线新

塘站A1、A2出口，艮山西路）


