
近日，杭黄铁路千岛湖站区“路地融

合”合作协议正式签订，这标志着铁路公

安与地方公安联勤联动工作机制在千岛

湖站正式落地。按照“路地融合”一体化

理念，打破原有信息壁垒的弊端，建立

“统一指挥、快速反应、协调有序、精确处

置”的指挥调度机制，打开“统一采集、统

一录入、统一应用、统一共享”的信息工

程新局面，形成有效合力。

杭 黄 铁 路 串 联 了“ 名 山—— 名 湖

——名城”及 7 个沿线 5A 级风景区，是

一条名副其实的世界级黄金旅游高铁

线。千岛湖站位于杭黄铁路中间，是一

个集山水融合特色鲜明的高架站，也是

杭黄铁路全线新建站点中一个具备始发

站功能的中间站，更是铁路总公司打造

“一站一景”新标准的标杆站。

为此，一方面在千岛湖站站房建设

中，利用地形和生态资源优势，按照“桥

建合一”的建设理念，实现站台即观景平

台。同时，在候车大厅中，利用原有桥

柱，通过现代化技术，将千岛湖地方文

化、文献名邦、水下古城、千峰竞秀等进

行充分展示，着力彰显淳安自然美、景观

美、协调美、精致美。另一方面，围绕千

岛湖站打造景观水系、环站景观绿道、观

景平台等自然景观点，以及利用已有

200 多年历史的何氏宗祠打造清廉文化

景点，成为千岛湖站景区中重要的文化

旅游景点。并且，场站区域内配套共享

汽车、房车和共享自行车租赁点，满足不

同层次的游客需求。 谢灶彬 钱冰冰

景区式高铁站开启“路地融合”新模式
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摄影师快门响个不停，

围观人群啧啧称奇。

昨天下午，杭州萧山新

农都会展中心广场上，2018

省农博会浙江十大农家小吃

现场大比拼，次坞打面、温州

鱼丸、宁波汤圆、兰溪鸡子馃

等20家来自省内11个地市

的 经 典 农 家 小 吃 ，现 做 现

吃。最终评选结果将于今晚

揭晓。

今年，农家小吃街扩容

到 88 个摊位、100 个品种。

由于空间问题，农家小吃一

条街整体移师萧山新农都会

展中心一楼外广场。

今年的省农博会 11 月

23 日-27 日举行，但钱报记

者在评比现场打探到，开烧

的小吃摊主按捺不住寂寞，

纷纷表示：既然来了杭州，咱

提前开卖。要尝鲜的吃货，

今天有空就去新农都尝鲜

吧。

农博会最新探营，直击浙江十大农家小吃现场大比拼，最吸睛莫过于衢州胡麻饼

做饼十六招，招招师出有名
吃货们今天就可以去尝鲜

本报讯 昨天下午，太阳露出小脸，杭州

余杭径山华丽牧场的青草地上，一头身材健

硕的湖羊小哥哥悠哉散步，啃着青草。这头

模特身材、男神脸庞的湖羊是今年 8 月 29 日

早晨出生的，兄弟姐妹共8个，它是长得最俊

的一个。

不过，它和兄弟姐妹，从没见过爸妈，是

吃着奶妈湖羊的奶长大的，它们的父母早已

不在人间。

没爹没妈，一出生却轰动，这都是因为帅

哥湖羊是用 30 年前冷冻的湖羊精子、20 年

前冷冻的湖羊胚胎（卵子），人工授精后繁育

的羊宝宝，这在全中国还是头一遭。

11 月 23 日开幕的省农博会，帅哥湖羊

作为全国羊界明星，将率领两只刚出生的小

羊羔出征新农都，走秀5天。

湖羊是我国太湖平原重要的家畜之一，

具有早熟、四季发情、二年三胎、每胎多羔、泌

乳性能好、生长发育快、耐高温高湿等优良性

状。尤其是它的羔皮，皮板轻柔、毛色洁白、

花纹呈波浪状，有蚕丝一样的光泽，被誉为

“软宝石”。

那么，为什么要解冻二三十年前的湖羊

精子和胚胎，繁育下一代呢？

事情得从1998年说起。当时，湖羊群体

面临严重混杂的局面，地方畜禽遗传资源面

临严重冲击。省农业科学院的专家将当时国

际上先进的胚胎冷冻技术，应用于湖羊的保

种工作中。在杭州余杭湖羊保种场（即现在

的杭州华丽牧业有限公司）和吴兴湖羊保种

场，共采集制作了 8 个血统 120 枚湖羊胚胎，

冷冻在-196℃的液氮中，运送保存到全国畜

牧总站畜禽遗传资源保存利用中心，即国家

家畜基因库。2018年年初，经农业农村部批

准，国家家畜基因库与浙江省畜牧技术推广

站合作，在 4 月 11 日~14 日，进行人工授精

和胚胎移植试验，人工授精母羊共 79 只，胚

胎移植母羊共9只，移植胚胎24枚。

经过了140天的漫长等待，8月29日，第

一只胚胎移植羔羊诞生了。随后几天里，一

共有 6 只母羊生产了 9 只胚胎移植羔羊，存

活了8只；人工授精母羊79只，妊娠48只，生

产羔羊 94 只，存活 88 只。与现在的羔羊相

比，胚胎移植生产的羔羊毛色更加洁白、波浪

形花纹更加突出，完美地再现了20年前湖羊

的典型特征。 本报记者 施雯

农博会@明星

冻龄湖羊：30岁的精子，20岁的胚胎
没爹没妈不妨碍它的幸福生活

本报记者 施雯

通讯员 高晓晓

本报记者 施雯

通讯员 高晓晓 现做现吃，真材实料
成就一道道美味

●海宁宴球

长得像毛球、吃起来果冻口感的海宁宴球，是一颗完全

不用淀粉的鱼丸。

做宴球讲究。鲢鱼现杀取肉，鱼肉固定在案板，用刀背刮成

鱼蓉；新鲜猪肉打浆，按照鱼肉、猪肉8：2的比例混合；油炸猪皮泡

开，切成碎末，手捏鱼丸滚上猪皮蒸制出锅。

●缙云爽面

千丝万缕风中摇曳，细如银丝，口感爽滑。爽面用料考究，必须是当地

自产小麦，全麦脱皮，小钢磨打制的全麦面粉来做。师傅和面揪成小团、扯成小

条，绕在两根木棍上，根根手工拉长，迎风晾晒，看着美、吃着更美。

●兰溪鸡子馃

兰溪鸡子馃咸香嫩滑，绝对是你吃过口感最惊艳的鸡蛋灌饼。好吃的秘诀，

来自当地农家的自种土葱，它没有北方葱的辛辣，吃起来甜甜糯糯；饼包葱煎至过

半，鸡蛋灌入饼内温熟起锅，一口咬去，土葱味道反客为主，成就了这道美食。

●安上粉皮

凌晨3点起床打浆，安上粉皮的口感绝对可以PK广东肠粉。大米经过整日浸泡，米

浆打出洁白如雪。小竹匾上铺垫布，舀一勺浆均匀摊开，撒上些辣椒、豆腐干，老式竹笼蒸制片刻出

炉，轻轻剔去垫布，QQ的粉皮鲜嫩出炉。

●奉化千层饼

海苔必须是冬季出品，干净、无杂质的上品，才能成就奉化千层饼独一无二的海派风

味。“这饼，我在老家卖 40 元/斤，第一次来杭州做饼，推广价 30 元/斤。”做了一辈子饼的

蒋定君，从来只用上好的食材，每个小饼27层的酥脆，是他手工反复叠的辛劳。

●衢州胡麻饼

小吃江湖卧虎藏龙，现场最吸睛的要数衢州胡麻饼，做好它没个三五年真功夫下不来。

现场围观群众无不惊呼，师傅功夫了得。

柯志增是胡麻饼制作技艺的传承人，揉好的小饼，要历经十六招真功夫，方能锤炼成气。

第一招天龙八部，把一锅饼摊放在小板上；

第二招龙腾虎跃，把小饼快速掂到竹匾，瞬间翻越；

第三招天女散花，给饼洒水、撒芝麻；

第四招春风拂面，让小饼在芝麻上摩擦摩擦再摩擦，至到沾满芝麻；

第五招、第六招昆仑小八卦、大八卦，师傅发力竹匾，小饼乖乖并拢、分散；

第七招凌波微步，小饼向左右两边开散；

第八招龙飞凤舞，竹匾轻掂，粘了一面芝麻的饼空中翻滚；

第九招神龙摆尾，来回摆动竹匾；

第十招龙行天下，将饼向前后左右方向散开；

第十一招大鹏展翅最有看头，它需要师傅单手操作，把匾里的饼高高掂入空中，并安全落

回匾上，饼不能重叠在一起；

第十二招孔雀开屏，将饼在匾中散开合拢，稍作调整；

第十三招腾云驾雾，空中翻饼；

第十四招昭君出塞，轻掂竹匾把饼掂入小板；

第十五招斗转星移，小板上的饼全部掂入锅中；

第十六招凤凰涅槃，将饼烤好，喷香出炉。
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