
兰边碗
招牌美味：白卤大肠、干煎海鲈鱼、炒猪肝

位于十五奎巷的兰边碗一直是杭州知名的路边小店，热

气腾腾的蒸笼，充满烟火气的氛围和很多别处吃不到的特色

菜，让这家店在同类餐厅里有很高的识别度。即使空间狭小，

空调不给力，也不妨碍吃货们大老远赶来排队。

2018 年 10 月初，兰边碗停止营业。很长时间，烧菜的大

厨老俞每天都接到老顾客打来的电话，不是订位就是问什么

时候重新开业。

兰边碗的菜一直都很接地气，老俞觉得新店必须也要开

在接地气的地方。店里其他人的意见也非常一致，大家一起

相中了一幢距离老店只有几百米、中山南路 418 号的独栋仿

古小楼。

“能在皇城根儿下，又是在这么古色古香的楼里吃饭，无

论是老杭州还是外地游客，感觉不要太好哦，租金贵一些也要

拿下”。新店位于中山南路上，距离始建于五代时期鼓楼只有

250 的米距离，和菊英面馆是邻居，斜对面就是孙奶奶葱包

桧，老顾客可以毫不费力地找到。

新店还专门开辟了一个屋子用来做明档点菜，白

卤大肠、干煎海鲈鱼、炒猪肝⋯⋯以前每桌必

点的经典菜式一个没少。

曾经不少口碑好的小馆子，环境改

变以后，味道就会有跟着改变。可是，

当吃货们看到大厨老俞在厨房里镇定

自若地烧着菜时，就知道这老味道肯定

变不了。

游埠豆浆
招牌美味：豆浆配油条

两年前，游埠豆浆的老板叶军，把店面从开了27年的城隍

牌楼搬进嘉里中心，还和五星级酒店有了合作。“新店变洋气

了，但是烟火气却少了”，但老客们依然“固执”。

今年嘉里中心把游埠豆浆的铺位收回，叶军斟酌再三重

新搬家，回到了中山南路。

这条路与南宋御街一门之隔，一路绿树婆娑，老宅古井，

沿街各种市井小店。大诗人陆游曾经用“连坊灯火如昼明，十

里东风吹市声”描述这一带当时的繁华夜景。

回到熟悉的环境，叶军的神情都舒展很多。和曾经城隍

牌楼巷的“老破小”店比起来，新店算得上“豪华”，约莫有 80

平方米的面积，装修是古朴的江南风，青砖黑瓦，原木条凳，

15张四方桌规规整整放在采光极好的店堂里。

新店的菜单返璞归真，去掉了嘉里店粥粉面饭之类的主

食，只保留了老底子的传统早点，现做的油条、

烧饼、麻球，现磨的豆浆，几乎是每桌标

配。早上到店里喝一碗热腾腾的豆

浆，再配一根油条，就两个字“舒坦”。

新店的营业时间重新改回早上

5：00 到下午 2：00，和城隍牌楼老

店一模一样，那个熟悉的游埠豆浆，

又回来了！

厂 家 声 明
1 原料好，精选无污染渤海湾深海的野生鱼；

2 配料好，秘制配方，无任何防腐剂香精色素，
低盐少油；3 工艺好，先煎后煮，老汤卤汁，高温
加压杀菌，真空密封包装；4 营养丰富，所含的

优质蛋白质，更容易吸收，是理想的滋补品；
5 食用方便，开罐即食，鱼骨都已焖酥，不

用担心被卡到，老人小孩可以放心食用；
惠民通知

厂家为推广品牌，让老百姓吃上好的野生鱼
罐头，特举办本次活动：市场价 39 元/罐的野生
鱼罐头，仅需7.9元/罐，一箱12罐带鱼罐头+12
罐黄花鱼罐头共 24 罐只要 198 元；平常买 1 罐
的钱今天可以买 5 罐，超值划算，保质期 24 个
月，可以放心购买囤货，让你足不出户，就能领
略大海的味道！

抢购热线：400-667-2800
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“游埠豆浆开回中山南路了！”最近，一大批杭州吃货又激

动了，朋友圈奔走相告。

第一天开业时，老板叶军没有做任何宣传，只在朋友圈悄

悄发了条开业信息，宝藏美食号“杭州吃货”马上就在第一时

间推送了游埠豆浆新店开业的消息。第二天，门店就挤满了

乌泱泱前来捧场的吃货。

上城区的中山南路一直是杭州最有老底子味道的地方，

虽然整个杭州都在不断发生巨变，但这条街却始终不紧不慢

地保持着自己的腔调。

好几家口碑老店的老板曾经离开这里，去别的地方开店，

可兜兜转转最终又回到了这条街。
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芳春煎饺烧麦
招牌美味：煎饺配馄饨

说 起 中 山 南

路 上 的 老 底

子小吃，靠

近鼓楼的

芳 春 煎

饺 一 定

榜 上 有

名 。 虽 然

芳春搬来中

山南路只有两

年的时间，但它的

前身已经在大学路开了 20

多年，口碑 20 年如一日的好。老板娘说，

店里 80%都是从大学路跟着吃过来的老

客人。

芳春是店名，也是老板娘的名字。当

初大学路的铺位被统一回收时，芳春就想

好了，新店一定要开在保留味道的地段。

中山南路在吴山脚下，又毗邻鼓楼，充满了

烟火气，芳春一眼就相中了这个地方。

店里的招牌产品是老鸭粉丝、小馄饨

和烧麦，还有最出名的煎饺，一卖就是 20

年。下午一点时，店里仍旧坐得满满当当，

不时有客人进店点单。

“我们家一般都是从早上六七点一直

排队到下午一点，每天五点半不到就有客

人在门口等着。”老板娘说，周末客人会格

外多，肉馅得提前准备，“毛估估么，周六需

要一万只煎饺打底咯。”

芳春家的煎饺，皮和馅儿一样讲究。

跟寻常的煎饺比，皮薄不少，包着搅入自制

灌汤土猪肉冻的肉馅，旺火快煎，让煎饺的

底变得焦黄香脆。一口咬下去，煎饺的汁

水从另一头爆出，肉馅也不油腻，配一碗小

馄饨，绝对是一顿落胃的早餐。

菊英面店
招牌美味：片儿川

开了27年的菊英面店，自从登上美食

纪录片《舌尖上的中国》后，就成了杭州片

儿川的超级IP，生意好到爆。

菊英面店最早开在中河南路12号，一

炮而红，房东就遇到了规划拆迁。中山南

路管委会听说后，立刻向菊英面馆发出了

入驻邀请。

新店距离菊英的老店很近，另一方面，

菊英面馆创始人颜宝福觉得中山南路的百

姓生活氛围和菊英的气质也很搭，管委会

对第一年房租给予了优惠，一举多得。

2017年9月1日，菊英面店重新开业，

第一个客人早上3：00就到了，6：30店门一

开，队伍就排得老长了。几乎不用过渡，菊英

面店的生意就迅速恢复到之前的火爆状

态。生意最好的一

天，卖出 1800

多碗面，营业

额近5万元，

中山南路果

然是条聚人

气的街。

新店比老店

的环境好了许多，以前

的老店里连空调都没有，冬冷夏燥，这也是

菊英每年放寒暑假的原因之一。现在店里

有3台大型空调，5台吊扇，冬暖夏凉。

生意红火的菊英面店很快就吸引到了

投资人的注意，随即就开启了连锁经营模式，

如今的菊英暑假照常营业，投资人还花心思

认真打造了品牌，纸巾、碗、汤勺，都印上了

Logo，到今年8月为止，全杭州已经发展到

10家店，湖墅路的第11家门店也即将开业。

虽然分店多了，但吃货们和外地游客

还是最喜欢中山南路的这家，觉得在这里

吃片儿川更有杭州的味道。
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