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本报讯 长达 6 公里、参与人数 200

人⋯⋯近日，临安区城管局“垃圾分类毅

起来 AR 挑战赛”在青山湖绿道拉开帷

幕。

像这样的毅行活动，临安区城管局

已经连续举办了两届。与去年相比，今

年 更 是 亮 点 十 足 。 引 入 时 下 流 行 的

AR＋LBS 定位技术，选手沿着青山湖

绿道的垃圾分类路线徒步，在毅行路线

全程的打卡点处，使用手机 APP 扫描实

景标识，完成垃圾分类知识答题和团队

合作任务，现场感受“科技+生态”带来

的别样体验。

除此之外，城管青年争做垃圾分类

新时尚的宣传者、先行者、执行者、示范

者，积极营造全区垃圾分类浓厚氛围。

垃圾分类“嘉年华”、“垃圾分类沉浸展”、

“垃圾分类一校一课”等主题活动层出不

穷，让居民更加深入了解垃圾分类工作

开展情况，督促居民从自身做起，积极参

与到垃圾分类工作中来。

通讯员 潘喆
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“店里忙疯了”，“我们排了一小时队”，“包厢真的是一厢难求”⋯⋯牛年春节黄金周，得益于“就地过年”

倡议的响应等因素，各地购物中心、商业综合体内许多餐厅，生意红火。据省商务厅数据显示，春节假期全省

餐饮业累计营业额同比增长519.5%。

然而大快朵颐之后，餐桌上剩余的“汤汤水水”会去哪儿？为了弄清楚这件事，记者花了两天时间，专门

跟随杭州上城区湖滨街道公共管理办公室主任连斌，一起去湖滨商圈几家餐饮店的后厨转了转，并走访了废

弃油脂末端处置公司，了解到了背后的秘密。

餐饮废弃油脂去哪了？

实地探访杭州湖滨商圈餐饮店后厨
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本报讯 玻璃、泡沫箱、废塑料制品

等低价值可回收物因其回收利用率较

低、回收难度大、运输及人力成本大等原

因，再生资源回收企业往往无法做到“全

品类”回收。

为破解这一难题，近日，杭州富阳区

出台了《杭州市富阳区2021年再生资源

回收补助的实施意见（试行）》，对再生资

源回收站（房）运维以及低价值可回收物

回收给予补助。

富阳再生资源回收实行市场化运

作，由乡镇（街道）按规定规范设置再生

资源回收站（房）或再生资源智能回收设

备，每个符合规范化要求的再生资源回

收站（房）每年补助 15000 元，低价值可

回收物按300元/吨标准进行补助。

区分类办相关工作人员表示，出台

再生资源回收补助政策，促进低价值可

回收物回收，可降低回收企业成本压力，

从而积极、有效推进可回收物“应收尽

收”，为实现减量化、资源化、无害化提供

保障。

通讯员 朱柳燕 陈祎偲 记者 胡芸

每年15000元
富阳补助再生资源回收实地探访：

后厨有个专吃废水废油的“大胃王”

2 月 21 日晚上 6 点半，外婆家湖滨银泰 in77B 区店

外坐满了排队等候的顾客，店内更是熙熙攘攘座无虚

席。门店经理刘会应介绍，叫花鸡、西湖醋鱼、外婆红

烧肉、龙井虾仁等都是消费者的“心头好”，“春节 7 天

我们日均用餐达到 300 桌，叫花鸡每天能卖 60 只左

右。”

在外婆家的后厨，一台方方正正的机器格外显眼。

工作人员黄翔正熟练地将一份剩了大半碗汤和少许面渣

的片儿川倒进机器上方的水槽中，并用铲子铺平，等水油顺

着槽孔流入分离器内部后，再将过滤后的固体残渣转移至旁

边的泔水桶里。随后，他按下机器的开关，不到一分钟，底部

附近一根塑料管就流出了废油，流入放置在地上的专用容器

内。

黄翔向记者解释了机器运作的原理：“这个设备能够根据

水油密度的不同，将其分离。废水通过软管排入污水处

理池，而餐厨废油就装在指定的桶内，由专门公司定期

清运并处理，我们不用支付任何费用，只要配合做好

废弃油脂收集工作即可。”

小龙坎火锅店的后厨，装了“智慧大脑”。“泔水

250 公斤，废油 100 公斤⋯⋯”晚上 10 点半，小龙坎

厨师长肖长明在手机“众食安”APP上输入当日的餐

厨废弃物的数据；5 个 100 斤规格的蓝色塑料密封废

油脂桶，则由专业人员一个个装进收运车辆。整个收运

过程中没有刺鼻的味道，更不会留下污渍。

肖长明说，这套“阳光餐饮智慧监管”系统不仅可以追溯

每日的易腐垃圾回收情况，它还像一名虚拟管理员，后厨是否

卫生、厨师穿戴是否规范等都会自动抓拍图像，并发出预警反

馈，以便员工及时修正。市民也可以通过店内的监控画面对

后厨的情况“一目了然”。

废弃油脂变身生物柴油
餐饮商家纷纷加入“回收行列”

如果说餐饮商家准确地分类和收集是看得见的“新时

尚”，那么废弃油脂末端处置则是“看不见的服务”。

为了进一步弄清这些废弃油脂的最终归宿，记者跟随一

辆封闭式收运车，来到了位于临安的将蓝餐厨废弃物处理有

限公司。

车子驶进厂区，机器轰鸣，一桶桶从后厨过滤而来的“废

油”，在这里开启了华丽变身。

“废弃油脂经提炼后去水去渣，产生出毛油，然后转运

给具有生物柴油生产资质的相关企业，最终转变为生物

柴油，并广泛用于各种工业项目。”公司负责人胡博维介

绍，“跟传统能源相比，生物柴油的硫含量非常低，氧含

量高，也不含有化石柴油中具芳烃类有毒物质，燃烧更

加彻底，具有良好的环保性能。”据统计，从 2019 年底

试运营开始到 2020 年底，已累计集中收运处理餐厨废

弃油脂773.26余吨，处理规模在10吨/日。

目前，上城区湖滨街道共有 300 余家餐饮商户加入

到废弃油脂收运工作的行列。“从运行效果来说，还是非常

明显的，做到了从源头上对易腐垃圾进行分类，并进行无害化

处理和资源化利用。”连斌表示，接下来湖滨街道还将根据实

际情况，持续强化酒店、小餐饮店等门户的垃圾分类检查执法

力度，确保废弃油脂得到规范处置。

本报记者 陈颖静 通讯员 荀筱筱本报记者 陈颖静 通讯员 荀筱筱
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