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单单酱油 货架上就有20种

小黄负责的 24小时无人超市在翠苑一区 52 幢。小小的

门面，看着普通，人气却还可以。有接了孩子下课的爸爸来买

饮料，也有老父亲买烟，让儿子扫码支付。

要说超市里有什么“天才”之处，大概是居家过日子的东

西非常丰富。比如炒菜的调料，光是一样酱油，记者数了数货

架上不同牌子不同类别不同规格的就有20种。

小黄举例说，像老底子杭州人喜欢的袋装酱油、老牌子味

精、小罐装玫瑰腐乳，都是因居民喜好而增加的爆款。

在这个小店里，他听到一个妈妈的焦虑，“临时买不到孩子

做手工作业的卡纸。”还有一个大姐抱怨，“怎么没有手抓饼？”

黄陈斌总是麻溜地马上安排。他觉得，在社区开小店，最

重要的是人情味。“感谢社区减免了部分房租，也因此小店很

多货品的售价比市场价都要实惠一些，一罐红牛，外面卖 6.5

元，这里只要 5.5 元。”为了照顾很多老年人不熟悉手机支付，

超市请了一个大姐在晚上8点前，帮忙导购、收现金。

这个7月10日开业的小超市，日客流量已达一百多人。

深夜进超市的 多是忙到飞起的年轻人

“半夜时分，人不多。”这几天，小黄总能看到一个男子，每

天夜里 12 点走进超市，买点吃的，花生米或啤酒。男子淡淡

地说，这个点刚刚下班。超市里装了几个摄像头。透过镜头，

看到深夜时分走进超市的，大多是打拼了一天、满身疲惫的年

轻人。买一点吃的作为慰藉，第二天可能就满血复活了。

还有个暖暖的故事。有一天很晚了，大约也是晚上

11-12点，一个老爷爷不知道需要刷脸进门，有两个小姐姐路

过看到了，帮老爷爷开门。等爷爷买完了，再送他出门。爷爷

买走的是一包盐。

夜深人静，什么东西最好卖？饮料、方便面、冰淇淋。

高甜的老夫妻 慢悠悠选了冰淇淋

小黄还是单身，在社区这阵子，已经有热情的大妈要给他

介绍女朋友。

他跟记者说起一对白发苍苍的老夫妻，拄着拐杖过来。

爷爷腿脚稍微利索一点，走在前面，刷脸后把门抵住，等奶奶

进来。超市里，看到奶奶点头，爷爷高高兴兴抓了两个糯米滋

榴莲味冰淇淋。出门的时候，小黄跑出去抵着门，要扶奶奶，

但是奶奶摆摆手，示意要爷爷过来牵她，“真的太甜了”。

黄陈斌其实是美术类师范生，现在做这个项目，也并非一

帆风顺。他的团队希望在社区沉淀下来，铺开更多的超市，哪

怕“现在我们是保本或者微利甚至微亏，都没关系。”

本报记者 方力 见习记者 刘玉涵 通讯员 吴雨婷 文/摄

你见过凌晨两三点，无人超市的灯火吗？

28岁的浙江丽水人黄陈斌，在社区“上班”半个月了。他

负责的24小时无人超市项目，刚刚在杭州城西的翠苑一区社

区落地。和社区活动中心、老年食堂、24小时书房一样，这个

40平方米小超市也融入了居民的日常。

小黄很喜欢去老年食堂吃饭。有居民大伯就招呼他，聊

聊人生故事。有天晚上来不及吃饭，有个大妈端来一只搪瓷

碗给他，里面是块奶油蛋糕。

“我喜欢社区的人情味。”他一笑，眼睛就眯成了月牙儿。

杭州这家24小时无人超市里，有着这个城市隐秘而细腻的一个个瞬间

在最深的午夜，看到最暖的人情味

黄陈斌的小生意融入了居民们的日常黄陈斌的小生意融入了居民们的日常

本报讯 东京奥运比赛激

动人心，小时奥运活动如火如

荼。而要论借这次奥运东风最

出圈的美食，可以说非“油焖大

虾”莫属。

虾——作为夏日最火的一

道食材，怎么烧，怎么吃，吃货达

人们有话要说。

上周，钱江晚报小时新闻在

客户端上发起了“烧虾达人”征

集活动。召集令一出，各路民间

高手踊跃报名，纷纷上传分享自

己的厨艺作品。最终，张开笑、

陈扣凤和陈彩珠三位民间烧虾

达人脱颖而出。

今天，他们将来到小时奥

运·元气厨房“虾客行”活动现场

——杭州市燃气集团有限公司

绿色能源体验中心，与来自杭州

三大名店老头儿油爆虾、大唐海

鲜、好食堂的三位名厨一起分享

自己最拿手的虾料理。我们还

邀请了中国烹饪大师、浙江旅游

职业学院厨艺学院院长金晓阳

担任这次活动的点评嘉宾。

今天中午 11:00，小时新闻

客户端将对活动进行现场直播，

欢迎大家关注。

■秘制盐水大沼虾
（达人虾客 张开笑）

家常菜达人张开笑对各种

以虾为原料的菜式都颇为擅长，

无论是海里的明虾基围虾，还是

淡水里的河虾沼虾。闲暇时她

特别喜欢和自己的小姐妹们交

流烹饪的手艺，这次将会在现场

展示的盐水大沼虾，也是她和小

姐妹们日常交流分享烹饪心得

的成果。

■泰式虾球
（大唐海鲜总厨 李凯峰）

大唐海鲜曾经是一家在杭

州近江海鲜城开了 14 年的海鲜

排档，店里的菜肴曾经作为浙江

美食的代表登上过央视一套的

专题纪录片《中国小馆》以及各

种美食纪录片，在杭州的吃货圈

里有着响当当的名气。巫启贤、

陈志朋、汪峰、刘仪伟、朱丹等许

多名人都曾是店里的座上客。

大唐海鲜总厨李凯峰这次

会带给大家一道泰式虾球，用泰

式虾酱和丹麦的橙汁做主要调

味料做成，口感和谐又层次分

明 ，还 有 独

特的东南亚热带风情。这场

疫情让很多吃货不能出国享受

美食，但是这道泰式虾球却能让

你一口穿越到泰国。

■马大嫂油爆虾
（达人虾客 陈彩珠）

陈彩珠则带来了老底子杭

帮菜马大嫂油爆虾。陈彩珠厨

龄已经有 38 年了，平日里擅长

杭帮家常菜，做的菜可谓是色香

味俱全。这次要在虾客行烧虾

大会上一展厨艺的马大嫂油爆

虾也是如此。

■馋嘴虾
（老头儿油爆虾星光店厨师长

张功茂）

说到河虾，不得不提杭州吃

货们超爱的“油爆虾”。杭州城

里知名餐馆“老头儿油爆虾”就

以这道招牌菜闻名天下。作为

招牌菜，油爆虾的销量占了每天

营业额的 20%。为提高油爆虾

的出品质量，“老头儿”专门设置

了烧虾师的岗位，厨师经过培训

且通过考核以后才能获得烧虾

师资格。

■麻辣小龙虾
（达人虾客 陈扣凤）

烧了几十年巧手菜的陈扣

凤这次带来了两道自己的拿手

好菜。一道是杭州人夏天特别

爱吃的麻辣小龙虾，另一道是她

为自己的小外孙创作的儿童糖

醋虾。陈扣凤烧的麻辣小龙虾

是全家人赞不绝口的看家菜。

她介绍说烧制麻辣小龙虾，有两

个关键步骤——清洗小龙虾和

制作麻辣酱。

■油焖大虾
（好食堂主理人 马坤山）

马坤山有 34 年的厨师工作

经验，18 岁就成为杭州延安饭

店最年轻的厨师长。他这回要

做的就是火遍全网的油焖大虾，

他告诉小时新闻的记者，油焖大

虾其实是一道历史悠久的地道

鲁菜，得益于鲁菜特有的油焖技

法，烧出来的虾咸鲜回甜，无论

在北方还是南方都很受欢迎。

本报记者 黄葆青 徐雨阳

油爆虾、油焖大虾、泰式虾球⋯⋯
虾客PK一触即发

小时奥运小时奥运··元气厨房元气厨房““虾客行虾客行””
今天今天中午11点不见不散


