
QIANJIANG EVENING NEWS

9

·吃货
2021.12.16 星期四 责任编辑：黄葆青/版面设计：张杰成/责任检校：刘宁宁

“坚持，终能迎来胜利。”前两天，杭州某餐

厅老板，在朋友圈这样写道。

最近这段时间，疫情形势再次严峻，对于杭

城餐厅的经营者来说，随着外出就餐人员的减

少，很多人都感觉到了压力，有的甚至直接面临

生存问题。各家餐厅除了认真做好防疫工作，

也积极拓展业务，调整产品结构，努力消化成

本。外卖业务成了很多餐厅营业额的大头。

这两天，钱江晚报·小时新闻记者发现，很

多原来不做线上生意的餐厅老板，纷纷在朋友

圈吆喝起了外卖服务，酱货、卤味、烤鸭、鸡尾酒

⋯⋯有的餐厅还特别针对外卖改进产品，让外

卖菜肴经得起配送时间的考验。

本报记者 徐雨阳 黄葆青 何慧婷

吃的就是经典潮汕味道
“潮中人”在朋友圈热卖卤味

“潮中人”的老板杨秀彬最近也忙着在朋

友圈吆喝外卖生意，“懒得出来吃饭，就叫点

每天现做的牛肉丸吧”。

作为杭州最早的“潮汕菜”餐厅之一，原本

到了年底是“潮中人”上上下下最忙碌的时候，

可是这个月，客流少了大半。杨秀彬第一时间

想到了将店里的招牌产品放上外卖平台。

在杨秀彬看来，潮汕菜系里适合做外卖

的菜太多了。首先是潮汕最具代表性的美食

——牛肉丸。潮中人的牛肉丸用紧实的黄牛

后腿肉做成，牛肉从宰杀到做成肉丸，全过程

在 6 小时以内。外卖完全不影响品质，送得

再远，路上再耽搁也没问题，还特别适合家庭

囤货，冻起来可以在冰箱里保存很久，口味变

化也不大。

还有潮汕卤水，堪称当地的“外卖之

王”。潮中人的卤水中卤鹅卖得最好，用的是

潮汕特有的澄海寿星狮头鹅。店里做卤水的

老师傅一直坚持最传统的潮汕卤水做法。鹅

不同的部位有不同的口感，鹅肝、鹅胗、鹅肠、

鹅血、鹅掌⋯⋯鹅肉香、鲜、甜、甘、嫩、滑，是

肉食动物的最爱，鹅翅、鹅掌和鸡爪、鸭掌相

比，吃起来带劲儿多了。鹅翅肉嫩韧兼备，鹅

掌富含胶质，筋道有弹性，因为够大，每一口

都是大满足。

人均70的酱货套餐、全城闪送的烤鸭、半价鸡尾酒⋯⋯

疫情之下
杭城餐饮圈发力推外卖卖
老板朋友圈齐吆喝

“好食堂”推出酱货套餐
每道菜都能和配送时间对抗

这几天，杭州知名家常菜馆“好食堂”的主

理人马坤山一筹莫展。因为疫情影响，他在龙

翔桥的老店已经停业，文三路星光城的分店目

前是员工轮岗营业状态。

为了弥补堂食的损失，老马不得不在朋友

圈里吆喝起了外卖，“人均 70 元左右的实惠四

人餐，冷热荤素精心搭配，关键是每道菜都能与

配送时间对抗，每单还贴20元运费。”

吃货们都知道，

配送的时间是外卖口

味的大敌。不过，这

难不倒老马，各种酱

货成了老马外卖菜单

中的主角。老马说：

“酱货本来就是我们

店里冬季的招牌菜。

而做外卖，最经得起

路 上 折 腾 的 就 是 蒸

菜，酱油老鸭、火腿蒸鸡、酱肉腐竹，即使冷了再

热一热，味道几乎完全一样。”片儿川料、莴笋山

药这些小炒，在快餐盒里放半小时到一小时，也

仍然保持口感。

老马还准备了冷热都好吃的菜，比如糖醋

仔排和鲞冻蹄髈，冷吃热吃是不同的口感。最

神奇的是他做的酥皮溏心臭豆腐，依靠老马独

门秘制的臭豆腐卤水，加上专用的大孔餐盒，臭

豆腐在一小时内都能保持酥脆，内部还有软嫩

的溏心质感。

价格比堂食低一半
MILL酒吧推出“鸡尾酒”宅急送

上周开始，杭州的酒吧全部暂停营业。

那么，如果晚上想小酌一杯该去哪里呢？

这两天，杭州MILL酒吧的主理人，在朋友圈吆

喝起了“鸡尾酒宅急送”。

MILL 的品牌负责人 SKY 告诉小时新闻记者，

MILL 的酒水小食外

卖在 12 月 11 日正式

上线，因为周末还在

调试阶段，所以只通

过工作人员的朋友圈

进行小范围推广，主

要是老客人下单。从

这周开始，酒水外卖

订 购 方 式 将 通 过

MILL的公众号公布。

据了解，MILL 的外卖菜单比堂食精简很多，价

格也便宜不少。外卖的四种鸡尾酒价格均为 50 元

一杯，还有 158 元 4 杯的鸡尾酒套餐，算下来一杯不

到40元。以往在门店上线的两款冬季热酒，也推出

了瓶装外卖版，价格统一为228元/瓶。除了店内自

调酒饮之外，还有一款瓶装白葡萄酒和一款威士忌

（附赠4瓶苏打水），价格分别是128元/瓶和168元/

瓶。

至于消费者关心的配送范围，SKY 介绍，因为

MILL 的外卖都是通过闪送配送，所以目前支持杭

州主城区全区域配送，如果客人在朋友圈或小红书

晒单，酒吧还赠送10元~15元不等的运费补贴。

据介绍，酒水外卖上线两天以来，收到很多来

自顾客的好评反馈，其中热红酒的

复购率最高。SKY 还说，目前

MILL 的团队也还在对产品

进行进一步调整，同时打

算在外卖小程序上做一

些抽盲盒、打卡赚积分之

类的线上活动，争取在

抗疫期间为客人提供更

好的服务。

同样因为疫情的缘故，选择关闭部分门店

的，还有杭州老牌菜馆“同乐舫”。

12 月 13 日，杭州同乐舫餐厅学院路店和

庆春店暂停营业，同乐舫庆春店的相关负责人

张香桂告诉记者，“一来为了配合疫情防控工

作，二来考虑员工上下班安全，所以两家门店决

定暂停营业，具体恢复时间待定。”

目前只有位于西溪路阿里Z空间园区内

的同乐舫餐厅还在正常营业。店长符小芳

的朋友圈，最近每天都会发布“烤鸭可以

外卖了，提前一小时预定即可”的消息。

符小芳告诉记者，“以前，我们一

般是不做烤鸭外卖的，因为害怕影响

口感。最近很多人减少出行，就通过外

卖平台和门店微信联系我们，希望能将

烤鸭外送上门。为了保证外送口感，餐

厅还特别定制了一批保温袋和铝制包装。”

烤鸭师傅何明青在北京学习了 3 年，属于

“科班”出身，如今已经烤了十几年的鸭子了。

因为日复一日地操作，拇指早已生出厚厚一层

老茧，何明青说，“不管是堂食和外卖，同乐舫都

提供一鸭两吃，整只售价268元，外卖下单后闪

送费用自理。”

除此之外，店里的铜盆河虾、同乐乳鸽皇、

红焖石锅猪尾等招牌菜也能闪送到家，西溪路

店店长符小芳建议：“虽然全城都能配送，但考

虑保温效果和食物口感，我们会建议 4 公里范

围内外送。”

一鸭两吃，整只售价268元
“同乐舫”全城闪送烤鸭


