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本报记者 王柯宇

杭州武林夜市的热闹从傍晚开始。

摊主们支起帐篷，理好货品；烤鱿

鱼混合葱包烩的香气，向食客们释放

美味信号；奶茶店的外卖订单不断从

机器中“吐”出来⋯⋯

休市停摆两个多月后，6 月初，杭

州 武 林 夜 市 200 多 个 摊 位 全 部 回

归。最近，夜市江湖迎来一个新成员

——“老挝冰咖啡”。

“老挝冰咖啡”的摊主是 25 岁的

谭秋雨和她的男友小徐，摆摊前他们

是航空公司的机组成员。

从空姐到小摊主，这个转型有点

大。

习惯了空中飞行，“落地”后为什

么选择这样的“跨界”？初入夜市江

湖，他们有什么感受？

今天的“小店热一‘夏’”，来听听

他们的故事。

从航空公司离职后一度迷茫，夜市创业刚刚起步，一天卖出去20杯冰饮料

95后空姐转型武林夜市练摊
期待生活能重新起飞

小店小店
热一热一““夏夏””

虽然做足了心理准备，作为初入夜

市江湖的“小白”，谭秋雨还是觉得摆摊

比想象中要累一些。

首先，摆摊是个体力活，暑气未消的

夏夜，站在小小的摊位前很闷热。“我们

准备了一个小功率电风扇，不过不到一

个小时，后背就湿透了。”

与饰品、箱包等摊位不同，“老挝冰

咖啡”摊位卖现场制作的饮品，要讲究原

材料的新鲜度。两人在附近的仓库租了

位置，但原材料要带回家冷藏。“收摊回

家后，我们还要对桌布、量杯、咖啡杯等

进行清洗消毒，完工基本要超过晚上 12

点，连刷手机的力气都没有了。”

除了体力付出，成本对于两个年轻

人来说也是一种压力。

小徐给记者算了一笔账，“摊位费是

2800 元一个月，仓库租赁费是 300 元一

个月。我们住在萧山空港小镇那边，一

次开车来回要两个小时，有油费、停车费

等成本。把这些成本加起来，目前的销

售情况刚刚保本。”

销售情况不及预期，谭秋雨和小徐

思考过这个问题，“附近知名的连锁奶茶

店有好几家，顾客的选择会更多一些。

另外，很多人对老挝冰咖啡不太熟悉，可

能更倾向选择以前喝过的饮品，有‘不会

出错’的心理。”

另外，小摊的位置或许也是影响生

意的一个因素。

不过，近日，夜市负责人给他们带来

一个好消息，再过十多天，“老挝冰咖啡”

的摊位可以调整到马路边。

小徐特地去看了看新位置，“就在夜

市和周边店铺的入口，是人流交汇处，这

意味着我们的摊位会被更多人看到。”

当天收摊后，两人盘了盘营业收入，

接近500元，一个还算不错的数字。

“现在的高温天，和冷饮很匹配。我

们对夜市摆摊还是充满信心的，坚持就

是胜利！”小徐说。

深夜11点半，在这座城市大多数人

进入梦乡的时候，谭秋雨和小徐推着装

有两箱原材料的手推车离开夜市。

他们在等待新的“起飞”。

初入夜市江湖
发现比想象中要累

谭秋雨和男友的摊位，在武林夜

市的中间地带。

摊位装饰得很有年轻气息。灯架

上挂着印有“老挝冰咖啡”字样的布料

店招，手写的菜单招牌放在摊位边

——有老挝冰咖啡、泰式奶茶、泰式奶

绿、手打柠檬红茶、手打柠檬绿茶共五

款饮品，价格在20至25元一杯。

卖的饮品，都装在加了冰块的塑

料袋中。“所有原材料中，冰块的消耗

量最大，差不多一天要消耗30斤。”谭

秋雨说。

“泰式奶茶和泰式奶

绿有什么区别？”来自天

津的刘先生和朋友在

摊位前停下了脚步。

“奶茶是红茶做

的 ，奶 绿 是 绿 茶 做

的。您看看要喝哪一

种？”

刘先生下单两杯泰

式奶茶。谭秋雨和男友分头

忙了起来，泡红茶、加入淡奶等原

料、混合后倒入装有冰块的塑料袋中

⋯⋯不到五分钟，制作完成。

“之前没喝过这样的奶茶，一口喝

下去，很有夏天的感觉！“刘先生的评

价，让谭秋雨很高兴。

除了来逛夜市的市民游客，夜市

摊主们也是“老挝冰咖啡”的主顾。

“夏天比较热，喝一杯冰饮很解

暑，我买过好几回手打柠檬红茶了。”

隔壁摊主小张说。

从6月12日在武林夜市摆摊到现

在，谭秋雨算了算，差不多一天能卖出

20 杯饮品，“饮品更受年轻女生的青

睐。这个数字比我们预期稍微低了一

些，不过我们的小摊才刚刚起步嘛。”

平均一天卖出20杯
要消耗30斤冰块

站在自己的小小摊位前，谭秋雨有时会觉得不可

思议。去年这个时候，她从工作了两年多的航空公司

辞职。

“我原来是一名空中乘务员，也就是大家所说的

‘空姐’。航空业受疫情影响很大，选择离开也是权衡

和考量后的结果。”谭秋雨坦言，去年夏天，自己是在迷

惘和不确定中度过的。

习惯了空中飞行，“落地”后该干什么，这成了一段

时间里萦绕在谭秋雨心头的问题。

到武林夜市摆摊的“跨界”尝试非常偶然，源自一

次云南旅行。

今年5月，谭秋雨和男友去了云南西双版纳，在那

里收获了创业灵感。

在西双版纳，有什么是一定要去打卡的？老挝冰

咖啡是其中之一。

“在西双版纳的街头，几乎每个游客手中都拿着一

袋老挝冰咖啡。我们也尝了，奶香融合着咖啡香，味蕾

特别满足。”谭秋雨说，刚好所住酒店的老板娘在收学

徒，他们就报了名。

“差不多学了两三天时间，我们就学会了老挝冰咖

啡、泰式奶茶等饮品的做法。加上老板娘能提供原材

料，就萌生了在杭州做这些饮品的想法。”谭秋雨说。

第一次试水，两人在湖滨银泰的咖啡市集“大咖来

了”摆摊。当时正值端午假期，生意好得出乎意料。

“差不多一天卖出三四千元，最后连原材料都没

了。这让我们的信心很足，觉得在杭州，这些饮品还是

很受欢迎的，充满机遇。”小徐说。

考察了杭州多个夜市后，出于对客流量的考虑，两

人最终选择了武林夜市。

武林夜市的管理方说，他们“敞开怀抱”欢迎年轻

人的加入，“夜经济的多样性吸引着越来越多的年轻创

业者汇聚到武林夜市，‘老挝冰咖啡’这样的产品很有

特色，让武林夜市的业态更多元。”

“跨界”摆摊
源自一次云南旅行


