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菜场可以买到外地“六月黄”
价格比去年略微便宜但量不多

昨天一早，记者前往杭州仙林苑农贸市场，在入口处水产区，发

现了“六月黄”的身影。

才早上九点多，一家摊位售卖的“六月黄”就剩下没几只了，“还

有一些断腿的，都是活的，35 块一斤，黄蛮多，炒一炒很鲜的。”摊主

阿平说，“六月黄”刚上市，产量不是很大，价格也不低，“如果没断腿

的，能卖到60~65元一斤。”

在长庆街主营太湖大闸蟹的阿广水产，店员告诉记者，现在店里的

“六月黄”都是江苏过来的，开售有几天了，“今天买的话，二两一只规格

的45块一斤，上周六刚上市的时候还要贵，卖过55块一斤。”

记者查了往年“六月黄”的价格，去年“六月黄”正当季时，大约

是65块一斤。也就是说，今年的价格要比去年略微便宜一些。

随后，记者又走访了凤起路菜场等几家菜场，连着问了几个摊

位，摊主都说，“六月黄”还没开始卖，“现在太早了，再过几天哦。”

位于杭州长宁街的几家水产店，也同样难觅“六月黄”。

“‘六月黄’现在已经有了，但吃不消卖，刚上市进价比较贵，数

量少，也容易死。”一位摊主说，现在卖得比较火的主要还是德清河

虾和小龙虾，“现在河虾便宜一点的只卖 43 块一斤，小龙虾 12~18

块一斤，还是比较实惠的。”

想吃西湖“六月黄”
预计要等到6月中旬

除了线下的菜场，叮咚买菜、盒马这些线上平台也已经挂出售

卖“六月黄”的链接。

杭州人拉拉昨晚已经在朋友圈晒出了自己的尝鲜美照。“这批

‘六月黄’是在叮咚上下单的，39.9 块一斤，个头小一点，品质还好

的。放了点河虾跟鱼进去一起烧，非常鲜。”

在盒马解百店，也有不少顾客开始尝鲜“六月黄”。产自江苏的

“六月黄”分两种规格，1.4~1.6 两的售价 19.8 元/只，1.8~2.2 两的售

价29.8元/只，基本与去年持平。

不难发现，现在上市的“六月黄”基本都是外地的。那么，杭州

人的心头好——西湖“六月黄”什么时候开售？

记者了解到，今年的西湖“六月黄”还没有开始捕捞。“西湖‘六

月黄’比一般六月黄的上市时间要晚，估计 6 月中旬才会上线，想吃

还得再等等。”一位老吃客说。

在美食界，流传着这样一句俗语：“忙归忙，勿

忘六月黄。”对热爱螃蟹的吃货而言，吃上一口壳

薄、肉嫩、味鲜的“六月黄”才是一年螃蟹季的开始。

这两天，本报记者发现，限定美味“六月黄”已经悄

然在杭城上市。
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本报讯 近日，有一段杭

州交警护送“违章小鸭子”的视

频，赢得了不少网友的点赞。

而这群“违章小鸭子”正是杭州

人的团宠——西湖鸳鸯。

当天究竟发生了什么？这

群鸳鸯为什么会跑到马路上？

本报记者联系上了当事人——

杭州公安交警西湖大队南山中

队TPTU队员张杭洋。

“当时我正在南山路玉皇

山路口执勤，突然看到同事吴

少雄在路上找着什么，后方也

出现了一定程度的堵车。”张杭

洋距离吴少雄有 50 米左右的

距离，以为是发生了交通事

故。他立马跑了过去，凑近后

才发现，靠近隔离带马路牙子

边，有一群“小鸭子”，“毛估估

有10只左右。”

“仔细一看，我们发现这些

‘小鸭子’竟然是西湖里的鸳

鸯，抓的时候都很小心，怕伤到

它们。”

西湖小鸳鸯虽然不怕人，

但也不听话，当交警们开始尝

试“抓捕”的时候，它们就四散

开来，有的还躲进了公园的草

丛中。

张杭洋和同事前后花了近

一个小时才把它们全部“抓”回

了长桥公园的小池塘，“在小池

塘里，我们还看到了两只大鸳

鸯优哉游哉地划水，当我们把

小鸳鸯放回水里时，大鸳鸯立

马就靠了过来，我们猜想应该

是小鸳鸯们的父母。”

张杭洋开玩笑说，他们估

计小鸳鸯里面有“不听话的带

头大哥”，率领这群小鸳鸯“离

家出走”却迷了路。

今年是张杭洋从警的第十

年，松鼠、鸳鸯、兔子⋯⋯各种

小动物，张杭洋在执勤中都遇

到过。

张杭洋也提醒广大游客

和市民，如果在西湖边的道

路上遇到小动物，一定不要

自行处置，保证自身安全，最

好拨打 110 或者联系附近的

执勤人员，让专业人员来处

置。

本报记者 盛锐

通讯员 郑熠炯

这一幕好有爱
交警当街护送“违章”小鸳鸯

本报记者 陈颖
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本报讯 昨天上午，千岛

湖金山鱼湾生态放流基地很

是热闹。

在首届全国大水面生态

渔业发展大会召开之际，作为

国家大宗淡水鱼产业技术体

系首批核心示范点，千岛湖组

织开展了水生生物增殖放流

活动。

放流活动结束后，一行专

家来到千岛湖小金山水域，欣

赏了一场“巨网捕鱼”。

现场四十几位捕捞队员

张弛有序地收着百米宽的大

网。随着巨网的逐渐收紧，不

一 会 儿 ，浪 花 飞 溅 ，万 鱼 群

跃。历时半个多小时的拉网，

共起捕 18 万斤有机鱼，以鲢

鱼、鳙鱼为主。

据相关负责人何光喜介

绍，千岛湖的鲢鳙鱼不能自然

繁殖，所以每年都会投放鱼

苗。每年投放的鱼种数量和

捕捞的规格数量都要经过政

府审批。“去年捕捞了4350吨，

今年随着餐饮旅游的复苏，预

计捕捞5000吨左右，价格不会

涨。”

本报记者 刘栋 包一圣

通讯员 孙梦婷 沈鹏 张梅洁

万鱼群跃
千岛湖再现“巨网捕鱼”

本报讯 5 月 30 日，第一届杭州市龙虾王

争霸赛举行，来自全市八个区（县、市）的 19 家小

龙虾养殖户带着自家的龙虾佼佼者前来参赛。

根据比赛规则，专家评委按照重量、品相等进行打分，综合得分

最高的即是本届小龙虾王。

经过一个多小时的细致评比，最终 4 号参赛“选手”——由杭州

飞翔水产专业合作社选送的小龙虾以109.9克的重量和优秀的品相

脱颖而出，斩获杭州市第一届龙虾王争霸赛一等奖。

据悉，本次参赛的小龙虾养殖方式基本为稻虾综合种养，是杭

州近几年大力推广的稻渔综合种养的主要模式。

本次比赛组委会有关负责人表示：“杭产小龙虾的品质优良，由

于运输时间短，其鲜活程度和虾肉质量是外地虾所不能比拟的，其

品质得到了市场的一致好评。”

本报记者 施雯 通讯员 陈喆

一只二两重
杭州小龙虾王出炉
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