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年夜饭从 10 月 1 日开始吃，这句话

放在下萧山一点不为过。

王陈做了9年乡厨，每年农历十月至

来年农历二月最忙。从9月下旬开始，预

定10月的年夜饭订单就来了。

“周末都排满了。”王陈说，现在东家

对年夜饭的要求越来越高，标准也往上提

了，2000元一桌的年夜饭很正常，一般会

安排六七桌。

菜品从最初的三鲜汤、东坡肉、卤鸭

三件套变为了东星斑、澳龙、帝王蟹海鲜

三件套，而且讲究摆盘，除了讲究味道好，

更注重颜色搭配、精致摆盘。

为了更好地招揽生意，王陈团队提出

一条龙服务，即东家只需提供场地和烟

酒，菜色和桌椅都由团队自备，“凌晨4点

钟起来买菜，布置桌椅，烧菜做饭，到晚上

八九点结束收拾桌椅，清理现场，一手包

办。”

由于东家省心省力，所以这种一条龙

的服务模式越来越受欢迎。

“在萧山地区，乡厨还是很有前景的

职业。因为性价比高，乡厨2000元/桌配

置的年夜饭能媲美酒店 4000 元/桌的标

准，所以大家愿意请乡厨做饭，而且很热

闹很放松，有酒店环境代替不了的氛围

感。”王陈说，乡厨做的年夜饭是个人实力

无声的招牌，好的乡厨能接大单。

年夜饭开始一条龙服务

本报讯 南航编号为B-919J的首架C919飞

机正式投入商业运营。昨天 12 时 11 分，随着满

载乘客的 CZ3539 航班从广州白云国际机场腾空

而起，执飞广州—上海虹桥航线，至此，国有三大

航共同运营C919的时代正式开启。

南航首架 C919 飞机融合了南航“亲和精细”

和“绿色飞行”理念，采用 164 座三舱布局，包含 8

个公务舱、18个明珠经济舱和138个经济舱。

罗杰是一名新杭州人，此前也特地去打卡乘

坐过东航和国航的C919。罗杰介绍，此前这趟首

航航班的机票非常抢手，价格也是全价票，经济舱

票价为2140元。

“虽然都是同样的机型，不同的航空公司客舱

内的设置，包括餐食等都会有很大区别。”罗杰告

诉记者，他搭乘的首航航班是下午 2 点多落地上

海虹桥机场，南航 C919 客舱空间较为宽敞，座椅

后背上有USB充电接口，“国航C919机型的USB

充电接口是在座椅的下方。”

昨天南航首航航班上的餐食具有满满的粤式

特色，经济舱主食是一份三杯鸡和豆瓣酱焖鱼双

拼饭，甜点是一块带有C919标识的曲奇饼干。

有意思的是，昨天南航 C919 航班抵达上海

虹桥机场后，遇到东航的全球首架 C919，堪称世

纪同框。“首航航班上简直沸腾了，大家都拿起

相机或者手机记录下这个历史性的时刻。”罗杰

说。

据了解，后续南航将结合市场需求和飞机引

进计划等因素，逐步将运营航线拓展到广州至杭

州和广州至北京大兴等航线。

本报记者从有关方面确认，杭州机场第二条

由 C919 执飞的航线也有消息了。9 月 21 日起，

南航 C919 国产大飞机将执飞南航快线广州-杭

州-广州 CZ3521 / CZ3522 航班。其中，广州-

杭州的CZ3521航班，起飞时间为早上8点10分，

落地时间为 10 点 15 分。杭州-广州的 CZ3522

航班，起飞时间为上午11点35分，落地时间为13

点 50 分。9 月 21 日至 10 月 7 日，周一至周四、周

六都是 C919 执飞；10 月 7 日起，每日均是 C919

执飞。

票价方面，记者查询南航官网，南航 C919 广

州飞杭州首航当天，经济舱票价为 1440 元（不含

税）；杭州飞广州经济舱票价为 1560 元（不含

税）。 本报记者 陈薇

南航首架C919正式商飞
杭州飞广州可选乘大飞机

还未到国庆，杭州下萧山的乡厨王陈就电

话不断，来的都是年夜饭订单。

“这周六已经接单了，10月份大半个月都

排满了，70%都是年夜饭的订单，还有一些婚

宴订单。”王陈说。

明明离过年还早，下萧山人怎么就要开始

吃年夜饭了？下萧山（指杭州市萧山区新街、

瓜沥、党山、义蓬）一带，这里有一个传统习俗，

请手艺好的乡厨做年夜饭，但正月里单子排不

过来，于是年夜饭越来越提前，基本上国庆后

就要迎来一波年夜饭小高峰。

这些年，乡厨版年夜饭也越来越讲究摆盘

和时兴菜品，一桌按照2000元的配置居多。
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王陈 1995 年出生，在乡厨行业中算

是年轻一代。王陈喜欢做饭，也喜欢自由

的生活方式，所以选择做乡厨。

“一年中，忙碌的时候很忙，几个月连

轴转，农历五六七月则相对闲一点。”王陈

说，他细致考虑过性价比，去公司打工，一

年满勤也就十几万元的收入，做乡厨，一

年下来能挣二三十万元，“算是回报蛮高

的职业了。”

在乡厨行业里，体力是硬要求，仗着

自己年轻，王陈蛮拼的：“最长十几天不休

息，晚上 11 点多睡觉，凌晨 4 点钟就起来

干活，一天从早站到晚，没时间坐下来。”

每逢“五一”“十一”等假期，王陈基本

都忙着连轴转：“乡厨的职业也很特殊，别

人闲时我最忙，所以挺对不起家人，多亏

他们理解支持。”

虽然忙，但王陈没忽视对未来的规

划。

“没办法，乡厨是体力活，年轻的时候

不干，老了就干不了了。”王陈估计自己能

做到四五十岁，“到时候接不了大单，就接

点小单，像我的前辈们一样。”

王陈觉得要在时代淘汰前提前做好

准备：“不做乡厨的话，我就开个餐饮店，

能稳定生活就好了。”

乡厨一年能赚二三十万元乡厨一年能赚二三十万元

10 月份就开始吃年夜饭，在萧山瓜

沥镇政府的工作人员看来很正常。

“那么多的亲戚朋友，每一家都要

吃年夜饭，排不开，自然会提前。”这位

工作人员表示，年夜饭不仅仅是吃饭，

是一家人热热闹闹的一场团聚，“从 10

月份陆续开吃，周末吃几轮年夜饭也是

常事。”

“10 月份的文化礼堂，基本上天天被

预定满了。因为文化礼堂需要 20 桌起

步，所以一般是大家族的年夜饭或者是婚

宴预定较多。”该工作人员表示。

预定20桌起步，文化礼堂抢不到桌预定20桌起步，文化礼堂抢不到桌
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